
COD.
Net weight
Peso Netto

N° 1 Pz

For Cage
Per Gabbia

N°Pz

For Cage
Per Gabbia

Kg
m3

Cage
Gabbia

1,6330
1,8660

2,0830

0,9833
1,1480
1,3353

1,4125
1,6320
1,8705

2,6583
2,9840
3,3294

2,1200

1,9452
2,2375
2,5524

2/3-P

1/1-P

2/1-P

1/1-S

96

50

34

0,43

0,43

0,43

107

70

58

H 20

H 40

H 60

96

50

34

0,57

0,57

0,57

149

95

77

H 20

H 40

H 60

48

25

17

0,57

0,57

0,57

141

88

70

H 20

H 40

H 60

120

60

0,37

0,37

209

125

H 20

H 40

60 0,61 139H 60

530

720

325
354

1110

710

720
1110

710

720
1110

710

720
1200

510

603
1200

325
530

650
530

325
530

325
530

600x400-P   SPECIAL SIZE FOR BAKERY

( MINIMUM QUANTITY 26 pz. )

62

32

21

0,57

0,57

0,57

134

85

67

H 20

H 40

H 60

710

720
1110

600400

H 80

325
530

04.4.3006.0
04.4.3007.0
04.4.3008.0

04.4.3000.0 
04.4.3001.0 
04.4.3002.0

04.4.3011.0
04.4.3012.0
04.4.3013.0

04.4.3023.0
04.4.3024.0
04.4.3025.0

04.4.3030.0
04.4.3031.0

04.4.3032.0

26 0,57 6804.4.3003.0

GASTRONORM Trays in enamelled steel for food.
Bended models "P" are with white dotted pattern, for easy cleanin after use in the oven.

Bacinelle GASTRONORM in acciaio vetrificato per alimenti.
I modelli "P" piegati sono spruzzati di puntini bianchi, per una pulizia più facile dopo l’uso nel forno.

GASTRONORM Behälter aus emailliertem Stahl für Nahrungsmittel.
Eckiger Modelle "P" sind mit weißgepunktet pritzten, zur leichten reinigung nach dem gebrauch in den ofen.

Bacs GASTRONORM en acier émaillè pour aliments. 
Les modèles pliés "P" sont vaporisés de points blancs, pour faciliter le nettoyage après utilisation dans le four.
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Compliant with European Standard
UNI EN ISO 4531/2018
As per test report TÜV SÜD


